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Introduccion alas Historias Locales

Palabras al lector:
« ... Y los recuerdos se van deslizando, como suaves lanas en la ruecay (Bernardo Cruz Adler)

Con estas palabras, se busca introducir a los lectores en historias locales del valle de
Aconcagua. Todas las historias de la coleccion son referidas a lugares de gran valor patrimonial
natural o historico cultural que ameritan ser dadas a conocet.

Al realizar las investigaciones que desembocaron en cada Historia Local, uno delos grandes
objetivos fue sacar alaluz la riqueza e importancia de cada localidad pero no desde 6pticas ajenas,
sino desde la 6ptica de quienes habitan dichos lugares, ya que son sus habitantes quienes deben
resguardar su patrimonio.

En nuestro pais, porlo general no se realizan rescates locales de historia e identidad, hay
algunos valiosos ejemplos que sin embargo no logran ser una tendencia; y menos atin son los propios
habitantes de las localidades quienes emprenden la tarea, muchas veces compleja de transformarse
en investigadores de su propia historia.

Cada persona tiene el derecho y en muchos casos el deber de reandar sus pasos, de conocer
quienes habitaron, poblaron, trabajaron, se divirtieron, suftieron, crecieron, amaron en un lugar
determinado y que en el presente habitan ellos; esto tiene que ver con la historia, con la recuperacion
de la memortia histdrica, con los trazos de identidad local que cada uno tiene y también tiene que ver
con reconocer las capacidades y saberes de quienes se han convertido en historiadores de ellos
mismos y de sus localidades.

Generalmente son los historiadores quienes investigan y escriben sobre la historiografia
nacional, generalmente nuestros niflos y nosotros mismos conocemos las versiones oficiales de dicha
historia, generalmente para muchos es una historia de grandes héroes o personajes importantes, es
para muchos una historia que dice poco, que se hace inalcanzable o que nos parece ajena.

Alinaugurar esta coleccion de Historias Locales de Aconcagua, lo hacemos con cinco
historias de Campos de Ahumada Alto enla comuna de San Esteban, Rio Blanco y Coquimbito enla
comuna de Los Andes, Jahuelito y Santa Filomena en la comuna de Santa Marfa.

Conla premisa de recuperar el pasado de cada localidad, para conocerse mejor y de este
modo enfrentar de mejor manera el presente y el futuro, es que comenzamos el trabajo hace algunos
meses atras; al principio parecfa un trabajo arduo, la propia gente de los Comités decfa... | y qué
vamos a investigar nosotros si aqui no ha pasado nada importante! sin embargo con el correr del



tiempo, cada grupo logré valiosos resultados, informacion, fotografias, recuerdos, recuperar oficios
perdidos en la bruma del tiempo, recuperar su propia forma de enfrentar la vida. Eso es lo mas
importante de este proceso, cada grupo logré un producto que es un libro, pero cada grupo logrd
algo mucho mas importante y que es interesarse por su propia histortia, por valorar su localidad y en
el fondo valorarse mas a si mismos.

Esta forma de hacer historia se acerca mas a los procesos vividos que a la exactitud en
fechas o nombres, es también un inicio, no es un proceso terminado, ya que con el correr de los dias
han ido apareciendo mas fotos antiguas, mas informaciones... y eso es también lo que cada grupo y
las instituciones de apoyo buscaban. Abrir un proceso de recuperacion, abrirse a la propia historia
para mirarla amistosamente y con orgullo.



Introduccién ala Historia de Jahuelito

Jahuelito es un tertitotio pre-cordillerano situado en la comuna de Santa Marfa, su nombre
tiene origen en «Jahuel» que en lengua aborigen (Dahutil) significa charco o lugar donde el agua
brota.

Fue un lugar de asentamientos indigenas de la Cultura Aconcagua, con influencias nortinas
e incas, observacion que se puede mencionar por las caracteristicas de las pinturas rupestres que se
encuentran en la zona.

Su geografia ha condicionado la existencia de este lugar, asi como las posibilidades que
sus habitantes han tenido de desarrollar modos para sobrevivir. La principal actividad desarrollada
es la agricultura, con el cultivo de frutas y verduras (uvas, duraznos, peras, aceitunas, ajos, cebollas
y maiz).

Parala persona que se acerca a este lugar, Jahuelito le brinda el sabor y aroma de un lugar
antiguo con tradicioén agricola, donde la gente es carifiosa y amable, donde se puede ver una parte
del Valle de Aconcagua y donde el contacto conla naturaleza es completamente maravilloso.

A continuacién conoceran una parte de la historia de este lugar, la cual ha sido investigada
por una organizacion de la localidad, llamada Club juvenil «Esperanza Joven», que trabaja por el
fomento del turismo cultural y ambientalmente sustentable. Con mucho esfuerzo y trabajo investigaron
y germinaron este texto, -con el apoyo de la Corporacion Ciem Aconcagua, la Municipalidad de Santa
Marfa y el Fondo de las Américas-, el que ahora les invitamos a leer.

Agradecemos a todos los habitantes de Jahuelito, El Zaino y Tabolango que quisieron entregar
sus valiosos testimonios de vida, a quienes facilitaron sus fotografias para ser reproducidas y
especialmente y especialmente alos integrantes del Club Juvenil «Esperanza Joven» los cuales con su
esfuerzo y dedicacion construyeron esta Historia local.

De manera especial, agradecemos la valiosa colaboracion de Eduardo Leén y Roberto
Mercado en todo el proceso de investigacion y enla facilitacion de material fotografico y bibliografico,
elementos importantes para la elaboracion de esta historia Local.
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Descripcion del Sector

Ubicacion

Lalocalidad de Jahuelito, esta situada en la comuna de Santa Marfa, en el extremo oriente
dela Provincia de San Felipe.

Es un territorio pre-cordillerano y su conformacion geografica ha condicionado su existencia
y las posibilidades que sus habitantes han tenido de desarrollar modos para sobrevivir. La principal
actividad desarrollada es la agricultura, con el cultivo de frutas y verduras (uvas, duraznos, peras,
aceitunas, ajos, cebollas y maiz). También existe la actividad ganadera.

Jahuel esta ubicado entre cerros en la zona de Aconcagua y su nombre tiene origen en
lengua aborigen, Dahuiil, que significa charco o lugar donde el agua brota.

Jahuelito, El Zaino y Tabolango, tenfan alrededor de 19 casas. Las que acogfan familias
numerosas de 20 a 28 personas por casa.

Sus habitantes dicen del lugar:

«Jahuel siempre ha sido un lugar arido y gredoso a causa de los cerros y la lluvia.»



Petroglifo. El Saino
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II.

Aspectos de su Historia

Las Piedras Pintadas

«LLas piedras marcadas, las he escuchado. De chico yo recorti toda la cordillera, pero de
chico a uno no le llama la atencion muchas cosas y tampoco trata de investigar. S{ conozco, pero no
me llama la atencion, lo que si es que siempre nosotros encontramos flechas, puntas de flecha,
piedras redondas con un espacio. Esas las guardabamos a veces.»

«En este cerro, E1 Pozo, me habian contado a mi que una vez habfan llegado espafoles
aqui y que querfan dominar este territorio. Que hubo una pelea y que pelearon ahf en Los Pozos.
Llega gente y que pregunta por el pozo y piden si acaso uno los puede acompanar a ver las piedras.
Yo no sabia que eso era parte de nuestra cultura.»

«Era como para marcar un tesoro y ahi encontraron algo, dicen.»

«Dicen que ellos juntaron una parte del tesoro, que para ellos era sagrado, el pueblo fue
ylo escondi6 alla y marcé las piedras, yo creo que los espafioles no podian descifrar eso solamente
ellos y ahi lo escondieron. Y una vez un caballero de aqui fue y saco, porque decfan que habfa oro y
saco dos cargas. Y se nota, porque movieron unas piedras, esta el hoyo hecho. Se ve que han sacado
algo.»

«Dicen que un caballero habfa encontrado un cantaro de greda lleno de guano de ratén,
enel cerro y el viejo boté todo lo que tenfa adentro y se trajo el puro cantaro vacio, creyendo que se
ibaavolver oro, porque al llegar aca se iba supuestamente a volver en oro. Pero todo lo que boto era
el oro, todo el guano, al llegar aca se iban a volver oro. Y todas esas cosas pasaban pa’ Semana Santa.
Todas esas cosas raras aparecen pa’ Semana Santa, de repente hay fuego en el cerro y alir pa’l cerro
solo, le pasan cosas raras.»

«Yo sabfa que habfan unas piedras marcadas que los indios habfan hecho, pero la gente
de aca no se ha preocupado de eso. La gente de abajo si'y se roba pedazos. Es facil sacatlos, le pegan
como con un cincel y sacan la plancha.»

Mesetas

«Hso es natural, ahi incluso hubo una cancha de aviacion yo era chico. Venian turistas que
llegaban al hotel o querian salir.»

11
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«A las mesetas, he ido alalaguna, cuando estaba chico con mi papa y después a paseat.
Este afio bamos a it no fuimos na’, no tenfa animales yo.»

Petroglifos

Un recurso patrimonial de importancia, en Jahuelito, lo constituyen los petroglifos ubicados
en los cerros de la zona, testimonio de la presencia de la Cultura Aconcagua en este lugar. Existen
vestigios matetiales que nos permiten hablar de la existencia de poblacion humana en Jahuelito y en
el Valle de Aconcagua desde hace unos 5.000 afios.

Alllegarlos espafioles, el valle era habitado por unas 1.500 familias de la Cultura Aconcagua
(conocidos como picunches o mapuches del norte), quienes tuvieron una fuerte influencia de culturas
del norte de Chile, especialmente la cultura Molle (1.000 A.C.), Diaguita y Quechua (Incas 1.400
AC).

Esta cultura, se desarrollé aproximadamente entre los afios 800 y 1.470 D.C. Fue un pueblo
eminentemente agroalfarero, con conocimientos de agricultura incipiente. Ademas de la recoleccion,
cultivaban maiz, domesticaban algunos camélidos y en parte importante de su tiempo andaban de
pescay caza. Se desplazaban segun la época del afio, yendo a zonas pre-cordilleranas en verano y
bajando ala costa en invierno, no obstante tenfan sitios habitacionales semi-permanentes.

Porlo tanto, no se encuentran aldeas de clara estabilidad, sino normalmente transitorias.
Los lugares de habitacion se disponen en terrazas o a pié de monte, a lo largo de esteros y rios,
siempre cerca de tierras aptas para el cultivo. Posefan una estrategia de subsistencia eficiente: caza
y captura para posterior «aguachamiento» de animales, practicas agticolas de recoleccion de vegetales,
extraccion de recursos hidricos, organizacion espacial, politica y ritual.

La Cultura Aconcagua originé una identidad regional que se desarroll6 en una sociedad de
agricultores, ceramistas, pastores, cazadores y recolectores que habitaron entre los siglos IX y XV
D.C. creando una forma de vida original.

Generaban redes complejas y dinamicas de relaciones con otros poblados. No existia
estructura administrativa jerarquica ni estratificacion social marcada. El poder de coercién de los
jefes era limitado y su mejor instrumento de dominacion estaba en la persuasion y la generosidad.
Las familias vivian juntas o distantes, pero fuertemente ligadas por lazos de parentesco y solidaridad
revitalizados en fiestas y rituales. Sus actividades cotidianas se repartian entre facnas agricolas, partidas
de caza, preparacion de alimentos y cuidado de los nifios, las que realizaban en conjunto con familias
que vivian distantes.

De acuerdo alos estudios atin en curso, se ha establecido que esta fue una sociedad
compleja que supo utilizar variados espacios ecologicos, aprovechando los recursos naturales a
través de la caza, la pesca, y la recoleccion, la domesticacion de animales y el desarrollo de la
agricultura.



Existié un grupo que debid tener una posicion central de cierta independencia de las
labores cotidianas y ciertos privilegios, los artesanos-alfareros. Esto nos sefiala que el significado de
los petroglifos, no responde a un uso utilitario, se trataba mas bien de una expresion espiritual de su
cultura.

En el desarrollo artistico de la Cultura Aconcagua, su aspecto mas sobresaliente es la
alfarerfa, destacada por la variedad de formas y por su especial decoracion geométrica pintada. Se
han logrado describir alrededor de cuatro tipos diferentes de ceramica: decorada, no decorada,
tricoma y con engobes. Este ultimo es el principal distintivo de la influencia Diaguita e Incaica.

Estilo Aconcagua

La tematica del arte rupestre de Aconcagua se compone de elementos zoo y antropomorfos
y de elementos abstractos cuya repeticion en las mas variadas culturas y a través del tiempo estaria
reflejando que se trata de imagenes anteriores del hombre, que vienen de adentro hacia fuera.

En el Valle de Aconcagua se configura un estilo de arte rupestre, es deci, alli se da una
tematica y una técnica que se manifiesta con caracteres propios. La técnica es el petrograbado,
generalmente realizados en forma lineal, y en algunos casos bajorrelieve; la tematica comprende tres
tipos de signos que se encuentran generalmente relacionados con un mismo bloque y son: sighos
abstractos y figuras antropomorfas y zoomorttas, estas ultimas de escasa representatividad numétrica.

Fueron realizadas como actos de culto, es decir, como matetializacién de sus creencias
que se manifestaban también en cantos, bailes y sacrificios, en ritos que se han perdido. Muchas de
las manifestaciones rupestres, se encuentran en rocas ubicadas en cajones pre-cordilleranos de
gran altura, entre 400 y 2.000 metros sobre el nivel del mar, como los que existen en la zona que
corresponde a Jahuelito.
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Familia Herrera Munoz. 1963
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Cronologia

1834: Se dice que Charles Darwin visit6 Jahuel
y que el lugar visitado por el naturalista,
ha sido considerada por la comisién de
museos del M.O.P, para ser declarada
«Monumento Nacional.

1886: brote de colera en Jahuelito y en Santa
Maria.

1912: Se inician trabajos en el Hotel Jahuel y
con su funcionamiento se abre el
camino por las mesetas

1915: Se realiza el primer rodeo por parcela,
LaNipa.
1924: Sequia mas grande de la historia.

1938: Se abre cancha de atertizaje de aviones
en la meseta.

1942:Comienza a funcionar la primera
Escuela.

1945: Primera excavacion de pozos de agua.
Se forman 3 equipos de fatbol (El
Pelotén, El Flecha, y el Hotel Jahuel).

1950: Comienza a trabajar la embotelladora de
agua Jahuel,

1955: Primeras cantinas en el Sector donde la
Sra. Marfa Molina y Don Lizardo.
Grandes crianzas de cabras.

1958: Las sefioras Luisa Castro y Luisa Olivares
amasan pan para vendetlo.

1960: El sefor José Olivares fabrica los
primeros helados en la localidad.
Inauguracion de la cancha de
aviacion.

1961: Se colocala Virgen enla LLaguna del
Coptn.

1964: Se abre la cantina de Don Segundo
Astudillo.

1970: Construccién dela Calle La Vega.
1975: Se inicia el trabajo en Las Canteras.
1980: Se colocala Virgen enILa Vega.

1981: nicio del Vertedero. Instalacién de La
Vega.

1983: Cierra la embotelladora de Agua
Mineral Jahuel.

1987: Se construye la cancha de baby futbol,
enla escuela G116 de Jahuelito.

1990: Se fundé la Junta de Vecinos Jahuelito.

1993: Instalacion de agua potable en el
sectof.

1994 : Construccion de la Sede Comunal de
la Junta de Vecinos del sector.

1995: Inauguracion dela Media Luna de la
localidad.

1996: Gran sequia afectd alalocalidad.

15
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Pedro Gonzalez Herrera en Hotel Jahuel



III.
La Vida en el Campo yla Cordillera

Trabajo del campo
«En el campo es esolavida, la gente del campo vive en el campo, se van, pero después vuelven»

«Lo que es normal del campo, aqui se vende lefia, se ibaa vendera Santa Marfa en carretela, en
macho, mi papa trafa y vendia aqui mismo y de acd ibaa entregar a Santa Marfa y mucha gente trabajaba en
eso, catbon también de espino»

«as mujeres se dedicaban a cuidar los hijos, las cabras, las vacas y las gallinas.»

Trabajo de los Nifios

«os hijos de las familias después de los 12 aflos tenfan que salir a trabajar con los padres ylos
que tenfan menos edad tenfan que ver los animales y cuidar las cabras de la zona»

«Como de 10 afios ya habfa que hacetle frente a too lo que viniera aqui, a sacar leche, pa’las
cabras, alas vacas a too, aqui habia mas de 200 cabras, le ponfan a uno a hacer una cosa u otra, mi mama
amasaba con mis hermanas, nosotros a sacar leche, después ya a sacatle leche a las vacas y asf, a tomar
desayuno conleche»

«Mi nifiez, no fue mala, solo que éramos muchos hermanos, entonces tenfamos que trabajar
mucho, trabajabamos de chiquititos en todo lo que era posible»

«la gente agricola trabajaba la tierra con grandes yunques de madera y dos yuntas de bueyes,
mientras los padres araban la tierra, los hijos trabajaban las semillas y las tapaban.»

«Aqui en la pura casa no mas, nosotras haciamos pan todos los dias ahi, y con mi mama, mi
papay todo eso, hemos trabajao aqui, por alla mi papa sembraba, tenfa choclo, sembraba poroto, alla
tenfa que andar yo haciéndoles el almuerzo por alla, pa’ que no vinieran para aca.

Uno de chico tenfa que trabajar, tenfa que ayudar a los padres. Las nifias en las casas, los nifios
en los quehaceres del campo, en la misma siembra. Yo fui de los ocho afios a la cordillera, tenfa que
cooperatle ami papa conlos animales.»

«_os niflos eran trabajadores, no se criaban regalones. Y todas las mujeres también trabajabamos
enlas casas, trabajabamos mucho. Que habfan animales, que habian vacas, habfa que sacar leche, cabras.
Sacarleche, hacer queso»
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«lLa vida en el campo por lo que yo he visto y por lo que me han contado, es sacrificada,
pero todo sactificio tiene su recompensa.»

«En el verano, nosotros vamos a cortar uvas, en invierno por ejemplo, ahora hay que
hacerle taza a los arboles, limpiar los sitios, desmalezar, podar. Cosas que se las dan a gente mayor,
4 N0SOtros NO NOS pescan.y»

«Mas que capacitacion que nos dijeran a nosotros: te la podi pa’ ese trabajo, porque nadie
nos deja a nosotros.

Trabajo familiar

«Antes criabamos cabras, ovejas de eso habia, trabajaban con animales pa’l cerro enla
lefia, con burritos, con mulitas, después todo se fue terminandoy.

«LLos que le tenfan susto a las mujeres hacfan la hazafia. Llevaban copete pa’l cerro y se
ponian a tomar alla y llegaban las viejas y les sacaban la mugre. Se ponfan a tomar cuando iban a
buscarlalefia. Una vez mi abuela le pegd a mi abuelo, lo mandé alalefia y dejé el burro amarrao en
un litre y estaba pegando todo el sol y el burro se arrancé yllegé a la casa solo. Fueron a buscar a mi
abuelo y estaba tomando, le sacaron pero la chucha. Eran buenos pa’ tomar antes.»

«Los viejos antiguamente predecian afios buenos y afios malos, cuando eran afios buenos
los campesinos llevaban todos los animales para la cordillera, se llevaban las vacas, las cabras y se
iban con sus sefloras para que les cocinaran.»

«Nos entretenfamos haciendo de todo un poquito, ayudandole alos papas y otros trabajaban
por aqui, de agricultor, regaban, iban a cortar las siembras, los arbolitos esas cosas y no se vendia
antes como ahora, era parala casa.»

«Y asipo’ cridbamos vacas, cabras, caballos y con eso nos mantenfamos enlos pedacitos
de terreno que sembrabamos. Entonces con eso pasabamos pa’linvierno. Mi papa sembraba. Y agua
potable no tenfamos, tenfamos que ir a buscatla por alla donde hay una acequia.»

«Aquilos hombres no siempre se han dedicado a la agricultura porque a veces ha habido
trabajos de mejorar la estructura de algunas partes, tales como la fabrica y el hotel. También en la
caza de conejos para alimentarse. También a la crianza de animales. En la agricultura se dedican a
cortar uvas, duraznos, aceitunas. Cosechan pasas y esto dura en temporadas. Hay temporadas, como
en invierno, que todos los hombres quedan sin trabajo, pero cuando estaba abierto el hotel las
personas trabajaban, pero solamente algunos. Otros se dedican a ver sus animales.»

«Antiguamente se sembraba todo en la casa, ahora pregunte usté si alguien siembra en la
casa, nadie, todo comprado.»

« Yo hastalos catorce afios vivi ac4, después me fui a trabajar a San Felipe. Es que la parte
en el campo no es lo mismo que en la ciudad. Uno tiene que emigrar del campo a las ciudades pa’
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Familia Hetrera Mufioz
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poder subsistir. Nosotros somos cinco hermanos. Una mujer y cuatro hombres. Y todos estan fuera,
todos se hanido a trabajar y a estudiar.»

«Gente que vendia los terrenos, gente que se fue y ahora la juventud que queda, esa gente
que se va a trabajar afuera, porque sia ti no te gusta el campo, no te vas a quedar en el campo, como
yo que fui el primer militar que hubo en Jahuel, pero yo elegi mi carrera.»

«LLas mujeres, al igual que los hombres, trabajaban en las temporadas, pero estas son
solamente algunas, porque la mayorfa se dedican a ver a sus hijos yala casa, que todo esté bien y
que no les falte nada.

Algunas mujeres trabajan aqui, hay otras que trabajan para San Felipe, pero son muy
pocas. Hay algunas que se tienen que preocupar de las cabras. En el verano es cuando mas se trabaja
y asi se preparan para el invierno, para que no les falte qué comer y mandan a sus hijos al colegio»

Importancia de los hijos en la realizacion de trabajos

«Antes era una obligacion, porque tenfan que salir de pequefios a trabajar, porque los
padres no tenfan cémo mantener la familia, no les alcanzaba como parallevar toda la carga, porque
eran familias muy numerosas y no podian antes ir todos los dias al colegio y no tenfan como comprar
los utiles para el colegio, para vestirse y para comer. Los nifios tenfan que salir a ganarse la vida y
después volvian a dejar el dinero a sus padres y compraban cosas para que no faltaran.»

«Como que yallegabala hora que les tocaba descansar, pero yo creo que empezaban a
descansar muy jovenes encuentro yo, todavia les quedaba mucho.»

«Que si los viejos antes mandaban los hijos pa’rriba y ellos se quedaban tomando, los
abuelos eran muy sinvergtienzas, vivarachosy.

«Ahora no es tanto asf, porque los padres se esfuerzan para darle lo mejor a los hijos,
para que mas adelante puedan ser lo que no pudieron ser ellos por la falta de recursosy.

«Hay algunos que trabajan no por la necesidad, sino porque ellos quieren, porque les
aburri6 el colegio y no quieren seguir estudiando, cosa que no pasaba antes, porque los nifios
quetian estudiat, pero por la falta de dinero no tenfan la oportunidad.»

«Por eso es diferente, porque ahora los padres dan mucho por sus hijos y hay algunos que
no lo saben aprovechar, no se dan cuenta que eso es bueno para ser alguien en la sociedad y no
quedar como sus padres sin educacién.»

«Salimos a trabajar, pero se trabaja la temporada no ma’ aqui. Ahora yo trabajo arreglando
olivos, regando, en cualquier cosa. Pero trabajo asi pa’ mi familia no apatronao.»
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Trabajo de Temporada

«Por ser, el verano se trabaja y el invierno se descansa. Y si hay trabajo en la casa hay que
poner el hombro. No vaa estar uno de flojo enla casa. A arreglarlos olivos, hay que ver animales, los
que tienen animales. Si no, le sacan en cara a uno enla casa. Estay comiendo y no hay puesto ni uno,
anda a poner el hombro, ayuda a tu papi»

Familia

«Mi mam4, ella trabajé como manipuladora de alimentos, de aqui volvi6 airse ala Escuela
Jahuelito, hasta como el ’87, ahi le daban su sueldo. Mi papa era campesino no ma’, tenfa animales.
Cabras, ovejas, caballos, vacunos. Sacaba leche, quesos, vendia aqui mismo, porque antiguamente
venfan a buscar aqui mismo. No habia entrega, ahora hay entrega en Santa Marfa, pero antiguamente
no.

«Tenfa que roncar, un hombre en una casa tiene que roncat, si se casoé con una mujer es
pa’ eso. Mi abuela me contaba que cuando mi abuelo salfa a trabajar, ella tenfa que ver las cabras
con sus hijos. Salfa a trabajar mi abuelo, a buscar lefia, llegaba, hacia la lefia. No llegaba a la casa
hasta las doce, aunque se paseaba por ahi por la casa, pero no podia entrar hasta las doce, porque a
esa hora tenfa que llegar. Mi abuela vefa las gallinas, las siembras. Ella sembraba aparte delo que
sembraban ellos, tenfa un cultivo chiquitito pa’ ellos. Tenfa que datle agua a los animales, ver las
cabras con los nifios. Mi abuelo llegaba a las doce, después reposaba un ratito, se tomaba su pencazo
de vino y después pescaba los burros y partia de nuevo a buscar lefia»

«Mi papi me decfa que se levantaban re temprano y na’ de quedar alguien acostao y que
trabajaban hasta que no habia luz, toda la gente antigua.»

«No nos sacaban a pasear, en la casa no ma’ uno. A veces en el verano ibamos a la acequia
amojarnos. Y no nos dejaban ni salir. Si antes eran los viejitos muy estrictos, ahora las nifias piden
permiso y las dejan salir. Antes no po’ si uno se criaba aqui en la casa.»

«Y alasiete de la tarde tenfa que estar acosta y si llegaba gente adulta de visita usted no
podia estar donde estaban los adultos. Le daban una miradita y ya sabfa. Tenia que partir calladito pa’
dentro. Ahora no, usté comparte con los nifios. Antignamente no, uno nuncaalos quince iba a estar
con los papas, si ellos salfan a una fiesta no salfan con nosotros, porque no les gustaba alos papas
salir con los hijos.»

«Que fuéramos a bailes na’, porque no nos permitian, no mas que en la pura casa, y
cuando tenfamos que en la noche desgranar las medias rumas de morocho, ahi tenfamos que estar
no mas po’, siasi eran antes po’, antes nos mandaban los papas, a nosotros porlo menos hasta ahora
cuando mi papa muri6 de ochenta y tantos afios a todos nos mandaba igual »
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«Auno nolo dejaban salir hasta después de los dieciocho afios, ahi vine a salir recién a
una fiesta. Ahora a los diez, once afios salen los nifios pa’ cualquier parte. Ahora uno los deja salir.
Diferente la vida de antes ala de ahora.»

«Es mala la relacién con los adultos, es mejor con los abuelos que conlos papas. A unolo
aconsejan. Mi abuelo me decia teni que ser asi, teni que ponetle, me llevaba a la lefia, me hacia
trabajar a mi»

«A uno le exigfan las mamas saber todo lo de la casa, porque después decfan: se casan y no
saben hacer nd.»

«Eran mas estrictos los papas. Antes uno no podia decir ni un garabato delante de los

papas.»

Vida cotidiana: Antes /Hoy
«Me habrtia gustado vivir antes, antes era rico.»

«Que antes los hacfan levantarse a todos tempranito. Antes los mandaban y tenfan que ir
con la cabeza gacha y fuera que te fuerai. Te ofrecian puerta no ma’y les pegaban.»

«Deberia cambiar, en el cambio que tiene uno, pero no en la agricultura. Antes todo selo
hacfa uno. Y si tengo pa’ hacer una fiesta, la hago.»

«Todos se ayudaban entre todos, como todos sembraban lo mismo, cuando habfa que
trillar se buscabala ayuda de todos, pa’las trillas se juntaban. Ahora estain muy mezquinos.»

Ropa

«Antiguamente a la gente no le importaba andar bien vestido, sino que bien abrigados en
invierno, en verano con sus tipicas ojotas, pantalones pescadores y su tipica chupalla de paja.»

«No habfan zapatos, habia la ojota que se hacfa. Zapato era muy poco lo que se usaba
porque llegaba muy poco zapato aca, hacfan la ojota con neumatico y eso usabamos. Mis padres me
hicieron siempre, de chico. Yo vine a conocer los zapatos cuando tuve como siete afios y me regalaron
unos zapatos plasticos, antignamente venia exportacion de zapatos chinos de plastico. Pa’ qué le digo
co6mo quedaba el pie, porque transpiraba jugando a la pelota. Imaginese a un cabro chico con
zapatos plasticos, no dormia nadie allado. Y después salié mas calzado y ahi se compro zapatos mas
gruesos, mas duraderos, pero habia zapatos. Pa’linvierno, a usté le compraban un par de zapatos y
esos eran pa’linvierno. también se us6 mucho la alpargata de caflamo, aqui en Aconcagua el cafiamo
fue un producto que se vendié mucho hasta que sali6 lo sintético. Con el cafiamo se compraba y se
hacia ropa también, cortinas. Se trabajaba mucho con lana también lo hacfan parala casa y gente
que tenfa mas aptitudes hacfa para vender, pero ya después salié mas comercio, ya nadie mas hizoy.

25



Evelyn y Richard herrera

26



Parto

«Se mejoraban en las casas antiguamente, era muy rara la mujer de campo que seibaa
mejorar al hospital. Antiguamente la mayorfa de la gente se mejoraba en las casas. Habfa gente
preparada que cooperaba. Si, antes si que tenfan nifios, no como ahora, quince, veinte nifios, no
como ahora cinco, tres, dos, cuando mucho cinco nifios ahora.»

«Laabuela de €1, le corté el ombligo, si cabia en una caja de zapatos, era chiquitito. No ve
que antes se nacfa en la casa, alguien se preparaba pa’ recibir a la guagua.»

Trabajo doméstico

«Antes a una la ponfan a hacer de todo, a amasar, a sembrar, por lo menos siempre mi
mama nos enseno eso, gracias a eso sé hacer todo y yo me hice cargo de las cosas de la casa cuando
mi mama salfa a trabajar.»

«A mi me contaban qué trabajo erala casa. Elhombre se iba en la mafiana, se ibaa
trabajar y llegaba tipo doce y se sentaba en la mesa y tenia que estar todo servido, y si no le tenfan se
enojaba. En tiempo de siembra, de cosecha, la sacaban a sembrar también, pero el resto del tiempo
enla pura casa no ma’»

Planchado

«Con unas planchitas chicas de fierro se ponfan adentro de un tarro y se le echaba fuego
por debajo. Se calentaba y ah{ se planchaba.»

Lavado

«En unas artesas con forma de cajones y ahora salieron esas artesas de cemento.»

Comidas

«En ese tiempo se cocinaba, se hacia la cocina en el suelo no ma’. No habia hornilla, no
habfa na’. Ahi ponfamos las ollas. Cocinabamos cosas, morocho majao, trigo majao, porotos, lentejas.
Todas esas cosas se comfan no como ahora que se come el arroz, los tallarines. Antes no po’. Eran
puras legumbres de comia, carnes se comia, se carneaban animales.

«Era mejor, po’, comia mas firme, no como ahora puro fideo, una comia firme, porotos,
leche de cabra, carnes también, habfa que ir a Santa Marfa a traer la carne si, aqui, en esta casa no ha
faltao nuncala carne.
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Nosotros antes puro grano no mas, trigo majao, porotos, lenteja, garbanzo, humitas, tamales
también, mi mama también hacfa, en todas las casas hacfan, algo me recuerdo, que la hacian en la
misma hoja casi, como la humita.

La carne de la cabra se guardaba y se le daba un sancochén, pa’ que se aguantara mas.»

«Que no se da ahora el morocho majao, el mote con huesillos, la harina tosta en la mafiana
con su hallulla, una taza de leche, ese era el desayuno antiguamente, a las diez un sanguche, una
harina tosta y el almuerzo son tres platos. Ensala, sopay el segundo. Y se comfa, ese era el almuerzo
y de postre, yo me acuerdo del queso de higo, pan de higo, macho rucio y del morocho majao. El
mismo morocho se majaba, se cocia y se le echaba azucar y se dejaba, no habia refrigerador, se
dejaba en agua o en partes frescas y al otro dfa amanecfa con una gelatina arriba y usté la cortaba y
la servia por taza. El mismo garbanzo también se cocia y se daba como postre antiguamente. Se
comia todo natural, lalenteja, el chicharo, el poroto, el garbanzo, cochayuyo se comfa mucho antes.
Se compraba y se trafa, es que se guarda ese y todo lo guarda usté colgao como la fruta. Usté comia
alas siete de la manana el desayuno. Su taza de leche, su pan con queso, ulpo. A las doce era el
almuerzo ylos tres platos. A las cuatro tomabamos once, huevo, palta, ulpo, leche y ala seis de la
tarde estaba comiendo.

Asi nos alimentaban, ahora usté no sale de una once, hacen once comia pero en mi parte
nosotros comimos igual: desayuno almuerzo, once, comiday.

«Al colegio se llevaba sanguche de queso, de miel. Antes se guardaba mucho, no habia
cosas de esas como salame, chanchon.

Traslado del ganado ala cordillera

«Ahf hay que cuidarlos arboles, en las dentras por ejemplo, que son cuando van a dejar
animales pa’lla arriba. Pero nadie de nosotros va a las dentras. Porque nadie nos llevaria a nosotros
pa’ la cordillera como trabajadores. Llevar animales pa’rriba y de aqui llevar animales a la cordillera
es como una semana y el que no sabe, no lo llevan.»

«El caballero que vive ahi, que ctfa animales, dice que es muy peligroso, por eso es que
buscan siempre a personas que ya hayan ido, que sepan. Porque conversando una vez con el caballero
a ellos los pill6 una vez una lluvia arriba y ellos saben lo que tienen que hacer po’, déonde meterse.
Nuncalo van a buscar a uno que no sabey.

«Uno puede saber andar a caballo, pero una es andar a caballo y otra saber andar en la
cordillera. Se mezclan todos los animales. Se mezclan y alld los separan.»

«LLos conocen porque les cortan las orejas, les cortan aqui en la pera y queda colgando un
pedazo de carne. Los sefialan»

«Conocen sus animales, por eso se les hace facil separarlos después.»
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«Alos hijos, los papas los llevaban a la cordillera cuando eran hombres, por lo que dicen
dela cordillera, que cuando van desconocidos, desconoce la cordillera y llueve. Es celosa la
cordillera.»

«Yo me creo mas que estos cabros, porque yo conozco mas, pero yo no puedo agrandarme
delante de otros como don Rafa, de los huasos, porque ellos conocen mas. Saben mas. Uno va pa’
dentro, pa’la cordillera y si te quedai atras y te caf del caballo y no podi traértelo tenf que matatlo y
te tenf que venir a pie y si no sabi, quedai botao alld y cuantos dias podi quedar botao hasta que
alguien te vaya a buscar. Y si no sabi na’, no podi caminar pa’ niin la’o, porque no conoci. No po’
ellos no, ellos conocen le tienen hasta nombres pa’dentro. Cada parte le colocan nombre.»

«El caballero don Rafa manda a sus hijos a la cordillera, a dejar los animales. Uno de esos
caballeros empezé llevando a un hijo de él pero tuvo que ensefiarle. Ahora ya no, el hijo va solo y
busca a otro cabro que sabe también. Entonces ahi van, pero igual al cabro le costé acostumbrarse.»

«Ahoralo hacen igual que antes, antes iban, porlo que cuentan, y hacfan los rodeos en la
laguna. Iban y tomaban harto tiempo, y antes habian hartos animales y ahora no, porque ahora van,
llevan sus cuatro vacas y de ahf bajan. Juntan las vacas con los demas.

Tienen que ir todos los animales y van todos los duefios. O sea de aca sale un solo montén
y cuando llegan alla ala cordillera, alld los separan. Y si uno tiene mas animales, tiene que llevar mas
gentex

«llevan puras vacas, ni cabras ni yeguas. Porque a las yeguas se las come el leon. Si el leon
se come a las puras yeguas y cabras a las vacas no, porque las encuentra malas.»

«lLasllevan ala cordillera, porque alla hay mejor follaje, las suben pa’l verano cuando no
hay na’ aqui, porque cuando no hay nada aqui, alld la nieve se derrite y sale pasto, las vegas. Entonces,
cuando vaa empezar allover en invierno, las van a buscar y ahi es mas complicado porque hay que
juntatlas.»

«Y eso siempre ha estado aqui, claro que ahora es menos tiempo. Mi abuelo decia que es
muy poco ahora los animales, antes no, creo que tenfan hartos animalesy.

«Si con la sequia pasa, cuando se murieron no sé cuantos animales, hace como cuatro
afios atras. Y las echaban pa’l cerro, pero estaba malo igual. Estaba malo en la casa, estaba malo
todo.»

«Es que en invierno nieva harto y eso después se consume y sale pasto. Y cuando aqui
llueve, alla no llueve.»

«lLa otra vez pasaron unos con unas vacas, pero gordas las vacas. La suben, segtn el
tiempo, ahora, antes de empezar en invierno las bajan y pa’l verano las suben. Mas o menos en
octubre, después del rodeo, porque dejan los animales pa’ correr.»
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Aislamiento

«En Jahuel, se dice que tiempos atras cuando los afios eran lluviosos, causaban gran dafio,
dejando gente aislada. Bajaba agua por los cerros, el agua cortia por las calles, destruyendo sembradios
y cubriendo de greda todas las calles.

«Se decia que Jahuel (charco de agua en lengua aborigen) era un lugar muy himedo, o
sea, habifa agua por todos lados, mas por eso la agricultura era buena, el agua brotaba a chorros por
los cerros.»

«Siempre ha sido como una forma de sobrevivir a los temporales de lluvia y barro, que los
campesinos trabajaran la tierra todo el verano y juntaban lefia para pasar los temporales tranquilos
y sin preocupacion.»

«LLos hombres se preparaban bien para todos los inviernos con una pizca de picardfa. Y
parece que eralo que mas les importaba: un buen chuico de aguardiente y grandes quesos de higo
con nuez y buenas tolas de charqui, alimento bien nutritivo.»

«De tierra no ma’, st hace poco la pavimentaron [carretera]. A veces queddbamos aislados,
no ve que los caminos se cortaban.»

«Tenfamos que ir para abajo, mi papa trafa las cosas en carretela. Le costaba pa’ pasar, no
ve que se desbordaba alld abajo, por el camino.»

«Uno vive una vida aca y en Santa Filomena casilo mismo, estd mas poblao ahora noma’.
Pero antes era casilo mismo, porque no habfa tanta poblacién como ahora. Santa Marfa o San Felipe
ya era otra parte. Es que en el campo tienes todo ti. En el campo guardan la harina, todo pa’l
invierno, no hay necesidad de estar bajando, antiguamente se guardaba la harina por quintales, la
azuacar por quintales, el arroz, las lentejas, los porotos, todo eso se conservaba en el afio.»

«Por el estero no habia pasada, habia que esperar a que pasara el temporal pa’ poder
pasar pa’ bajo. Se abastecia la gente en el verano, antes de entrar al invierno, compraba todo la
gente. Enla parte del pan era mas complicado. No habia luz, habia todo a lefia, cocina alefia o
lampara a parafina, a carton.»

«Habfa micros antiguas, pocas pero habfan, una en la manana, una enla tarde y al medio
dia, tres veces al dia. Si se cortaba el camino no habia como bajar. El camino era de tierra.»

«Pero no era mucho el aislamiento, en invierno no ma’ cuando los inviernos eran buenos,
no como ahora, el cambio de clima ha sido bastante grande a esos afios. Aqui esta marca, mayo,
junio, julio, agosto. Eran los cuatro meses que llovia y quince dias, asi que imaginese como bajaba el
agua. El estero con agua descansaba diez, ocho dias y no llegaba al nivel.»

«Antes, tenfan que bajar abajo a buscar cosas, porque no habia locomocién, en pura
carreta. El copete salia de aqui mismo, el aguardiente.»
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Vida del campo en Invierno

«Yo me acuerdo que en mi casa habia una pieza grande donde se guardaba trigo, porotos,
lentejas, la papa, carbén, de todo. Era para guardar para el invierno. Y ahora uno tiene que andar a
como va el billete no ma’, eran cosas que na’ que ver ahora como uno se alimenta. Porque ahora pa’
pensar en hacer una fiesta de dos dias hay que pensar qué va ha comer uno en esos dias. Porque uno
ahora no tiene esas facilidades como tenfa la gente antes. Claro, era mas dificil sf, no como ahora, era
mas dura. No como antes uno tenfa que ir a pie a todos lados, a la escuela donde fuera. No como
ahora que van ala escuela los nifios toman la micro no ma’. No como uno, que tenfa que recorrer y
con puras chalitas plasticas, si acaso claro. Antes las camas no eran como ahora. Porque se usaba
una cosa que le decfan la payasa. Muchos juntaban las plumas de las aves y hacfan los colchones de
pluma. Me acuerdo que uno empezaba a jugar a pelear y saltaban las plumas pa’ todos lados. No es
como ahora que tiene usted mas facilidad pa’ tener las cosas, si me acuerdo la primera radio que
lleg6 donde mi mama, le dabamos tarro todo el dfa. No ve que estabamos asustados, no ve que el que
tenfa radio tenfa plata en esos afios. Todas esas cosas eran novedad pa’ uno. El que tenia radio, era
Don como se decia antes.»

«Aqui cuando el invierno es lluvioso hay que comer queso de higo con nueces y nada
mas.»

«De las veces que ha bajao el estero y queda uno aislado yo no he pasado hambre. Yo no
he visto que se asegure mi abuela, pero igual saca y saca, no falta. Hace picarones, sopaipillas,
porotos y lentejas de esas lentejas mazamorra que se come un poquito y queda pero listo.»

«Locomocion, no habfa na, po’ y ahora.... locomocién pa’ onde usted quiera , va salir
ahora, incluso aqui, invierno y verano, habfa que levantarse temprano, nevaa mas, llovia, en el afio
33, llovi6 15 dias, dia y noche, el zanjon , por eso mi papa, mi mama, nos cambiaba pa’lla, pa’la casa
del vecino, ahi en la casa, pa’ que no los fuera allevar el agua aqui en la noche, dfa y noche el zanjon,
ni dormir , ni na.»

los nifios no podian hablar si hablaban los mayores, ni comer tampoco, separaos,
juntabamos 4 6 5y nos arreglaban una mesita.»

35



36

Produccion de Aceitunas. 2001



V.

Oficios Tradicionales

En Jahuel, la principal fuente de trabajo era la crianza de cabras, lalefia y el carbén. Los
hombres del pueblo se dedicaban especialmente a la minerfa, la caza y la agricultura.

«No es que ahora se haya acabado, porque ahora es menos la cantidad de leia que se
saca. El problema han sido los afios secos, el cambio de clima, el arbol no ha aguantado la sequedad
y ha muerto mucho arbol, pero por eso. No es que el hombre haya talao tanto. Porque hay control,
por ser ahora hay control del quillay o el espino, no se cortan.»

Aceitunas

«Antiguamente, mas 0 menos unos cuarenta anos atras habfa trabajo en el invierno aca,
porque se trabajaba en la aceituna, entonces en invierno a usted un productor que tenia harta aceituna
le venia adejar 15, 20 cajones de aceitunas y usted trabajaba, los sajaba y con eso iba ganando plata
y ahf se iba dando vuelta. Se comercializaba aqui o para fuera, esa se vendia mas para Santiago, Vina,
el sur»

«Se cortaba, después se echaba el agua, después se sacaba el agua. Se sajaba, antignamente
se sajaba. Se preparaba con cenizas, antignamente se preparaba con cenizas y se vendia al comercion

«En ese tiempo ya habfan camiones, yo alcancé a ver carretas casi pa’l transporte de pasto
o trigo de ciertas partes a otro terreno, pero no ya de trabajo de aqui bajar a Santa Marfa, no.
Carretela si que es mas rapida la carretela ir con bueyes, pero muy poco.»

«El problema aqui es que ha disminuido el trabajo que habia, es que ha disminuido el
trabajo manual que era sajar. Ahora no po’ porque hay quimico. Ya no necesitan que trabajen. Cortan
y preparan y vende, entonces ya es un medio en el que no hay trabajo pa’la gente.»

«Es facil, es puro cortar. Al olivo hay que ponetle una escalera y subirse, ponerle y cortar
la aceitunas. Uno pa’ ganar plata hay que descargar rapido.»

«Enuna rama pueden haber siete aceitunas, ocho aceitunas y silas va a sacar de una, vaa
terminar cuando, asi que tiron no mas.»
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«No quebrar el gancho, silo que mas le encargan a uno es que no les corte el gancho ylo
primero que se hace, no ve que algunos ganchos no se alcanzan y hay que doblatlos, nos retan, nos
corren.y

«Aquila gente es duefia de los olivos, lo diferente aca es que todos tenemos olivos, pero
hay gente que se la venden a los de mas all3, la gente que tiene poco y hay gente que viene a comprar
de afuera. Ah{los de Tabolango, ahi se juntan y se la venden a Don Tito.«

Frutas

«Manzanas, peras, duraznos, tunas, claro que no esta clase de duraznos de aqui, que hay
ahora, otras mas mala clase, mas a la antigua. No, porque casi toda la fruta que se cosechaba se
embarcaba, se mandaba pa’ Valparafso, se iba en carga en burro, porque en ese tiempo no habfa na’,
habfa que ir en carga a embarcarla a San Felipe, ala estacion, y de ahi, se echaba al tren pa’ Valparaiso,
y después ya entraron a crecer mas los hombres y se compré carretela, aqui mi papa compro
carretela en el afio 44; se compré una carretela y ahi se iba mas rapido, a embarcarla a San Felipe,
una hora en carretela, llevaba 50 cajones, cajas, llevaba 60 segin la carga que hubiera, se mandaba
aun caballero que él tenfa pilatra en Valparaiso, en el mercao, y el dia lunes mandaba la liquidacion
el caballero.»

Lenay Carbon
«Irabuscar lefia, nos levantaban a las cinco de la mafiana yo me acuerdo pa’ir a buscar

una carga de lefia, es que los viejos aprovechaban la fresca.»

«Me acuerdo que mi abuelo tenfa un horno afuera en la calle, llegabamos nosotros con los
butrros cargaos y botabamos la lefia y por arriba habia un hoyo grande por donde éliba echando la
lefia, después lo tapaba y empezaba a salir puro humo. Tres dias saliendo humo del horno»

«Y no se quema que quede ceniza, queda duro y se hace el carbén.»

«Hay que ir, levantarse temprano, hay que ir cortando, mi abuelo iba cortando y yo lo
ayudaba a cargarla. Y después ponerle piedras por atras pa’ que no se meneara la carga, si se
cargaba pa’ un lao habfa que poner el camote por el otro.«

«jHabia que ponetle el chuzo por este lao y el hacha y un camote, y al final llevabai mas
piedra que lefial»

«En carreta, habia que bajar la lefia en burro, no ve que en el cerro hay que bajar en
burro, donde va a meter una carreta en el cerro.»

«Mimismo abuelo me decfa que ese era el trabajo de ellos, ir a buscar lefia y la vendfan al
hotel y selevantaban temprano y me decfa que incluso ellos no conocian los zapatos en ese tiempo,
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puras ojotas que se hacfa con neumatico de vehiculo y con pantalones cortos en invierno todavia y
tenfan que ir pa’ dentro, ese era el trabajo que tenfan. Todos los dias o laiban a vender a Santa Marfa
y después tenfan que pasar a segar pasto pa’los animales y ahi se venfan de vuelta y todos los dias de
vueltay

«lLa mayoria de los hombres salian a vender a Santa Maria y al hotel Jahuel. La carga de
lena que ellos vendian se la pagaban antiguamente a $12.»

LaCaza

«Aqui caza uno pa’l consumo de uno. Sile va mal con la cazadura de conejos, obligado a
cazar un animal con cachos. No ma’, se la comi6 el puma no ma’»

Trabajo enlas Minas

«Estuvimos trabajando con mi papa acarreando material. Nosotros ahi trabajando, pero
nunca fue buena. Entonces se trabajaba un tiempo y después quedaban botas, volvian a trabajatlas y
asi sucesivamente, pero no fueron continuas como la Minera Andina, una mina que hubiera dao
trabajo a una cantidad de gente sino que muy reducido, muy poco. Todos los trabajos con pique, con
balenos [perforadoras], con dinamita. No habfan adelantos, pero se trabajé si, pero en poca cantidad.
El cobre lo compraban y lo llevaban para molerlo y procesatlo, pero en pocas cantidades, los
pirquineros. Pero nunca supimos, bueno uno anda por todas partes pero como no conoce los
materiales, el metal. Hay gente de Putaendo que exploté otras partes de la cordillera, minas de oro y
la bajaban en macho a Putaendo. Ahora creo que las abren de nuevo y empiezan a trabajar. Pero el
trabajo en si de Jahuel es en el campo. La agricultura, el ganado, las cabras, las ovejas ya se terminé
o queda muy poco.»

Extraccion de piedralaja

«Se trabaja la piedra laja, alla. Se usa pa’ hacer piso, murallas, pa’ hacer casas. Es cara,
cuesta sacarla. Y es peligrosa, porque lo pica la vinchuca y le da el mal de chagas. Hay que hacer
igual que una mina. La piedra tiene unos cordones, unos hilos que le llaman ellos a donde saben que
se vaa quebrar, le meten el chuzo ahi y se despega todo el pedazo de piedra laja. Saben donde tiene
que pegarle. Asi se va haciendo tira la piedra.»

«Es como una sola plancha pega una sobre la otra y le van metiendo y sacan. El trabajo es
bueno pa’l duefio, el trabajador se muere. Es muy duro el trabajo. Tienen que haber como cuatro o
cinco duefios, pero hartos trabajadores y ellos estan pa’ motirse no ve que el mal de chagas los toma.
Y el polvo y todo eso que aspiran, por eso dicen que hay que tomar harto vino, porque eso limpia la
sangre.»
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Los Cabreros

«lLas cabras habia que salirlas a cuidar. Uno sale pa’l cerro, las deja comiendo y listo. Pero
uno tiene que seguir las cabras, si ellas quieren llegar por alld uno tiene que seguir las cabras. Se
arrancan.»

«LLas cabras son muy re locas. Las cabras agarran a andar y no se acuerdan nunca por
donde se vinieron. Se pierden, por eso el cabrero tiene que andar detras de ellas, pa’ juntarlas y
traerlas y son tentadoras, facil que se las roben, le cortan el cogote y listo.»

«Hay que sacar laleche, mi abuela se levanta en la mafiana. Yo no saco leche por eso del
guano de la cabra en el corral. Uno empieza a sacar leche y esta en lo mejor y me pego un solo
porrazo, porque el guano es muy fuerte, quema. Ya después mi abuela parte pa’la casa que tiene
arriba del cetro yle echa cuajo a toda la leche pa’ que la corte. Ellonco (la tripa del cabro remojada
en suero) pa’ cortar laleche, pa” hacerla queso. Después se viene pa’ bajo, toma mate y espera y ya
cacha mas o menos cuanto se demoran y vuelve a hacer los quesos. Y yo me voy pa’l cerro con las
cabras. Y alos cabros, los hijos, los deja enchiquerao, pa’ que no se vayan con las mamas pa’l cetro.
Ya cuando se han ido las mamas pa’l cerro, a los hijos los manda pa’l estero, no pa’l cerro. Después
llegan las mamas y a esa hora los cabros ya tienen que estar enchiqueraos, [encerrados]. Y después
sacan leche en la tarde de nuevo y luego sueltan a los cabros pa’ que tomen, porque igual las cabras
guardan leche, nunca dan toda laleche.»

«Lo complicao es cuando estan teniendo las ctfas, porque como son bellacos, de repente
el chivato se embellacé un tiempo. Por ser en verano, deja la escoba, corta las sogas, se empieza a
poner hediondo, entonces hay que soltatlo, porque suelta una hediondez, las hormonas. Y hay que
soltarlo pa’ que se descargue. Las cabras se demoran como siete meses, nueve meses en parir y justo
pa’linvierno paren en el cerro y no le gusta venirse con los cabritos. Paren y dejan las crias botaas.
Y ahi tiene que partir uno a caballo con un saco. Pescando cabros y echandolos alos sacos. Y
después tengo que llegar al establo y saber de quién es quién. Entonces los ponemos ahi todos y
llegan las cabras y los olorosan y los pescan. De repente les pegan, les pegan cuernazos. Eso eslo
mas penca del trabajo de las cabras. De repente no pueden tener pariciones muy grandes, porque,
vive uno o vive otro. Hay veces en las que paren dos y salen bien, pero a veces que parendea tres y
sale uno enfermo, se muere. Es un l{o, porque se hace un solo barrial hay que andar con botas
limpiando, hay que hacer otro corral pa’ echar las cabras parfas, porque si estd una cabra paria con
una que no ha parié, pelean o le pegan alos cabros, no ve que son pavos, empiezan a buscar por
todos lados la mama. Buscan la pura teta. Y se pierden hartos cabritos, otros que se come el zorro.»

«Una vez una cabra me topi6 a mi, me sac6 un pedazo. Yo fui a buscar dos cabritos que
tenfa. Y me pongo uno debajo del brazo y estaba recogiendo el otro y jpafl la cabra me pega el
pencazo y me voy pa’ atras. Una vez pillamos a una peleando con un zorro. El zorro le pegaba un
mordiscon y arrancaba y la cabra lo salfa correteando y lo topeaba. Pero hay algunas que no estan ni
ahi, dejan los cabros y se vienen, hay otras que los esconden. Una vez anduvimos buscando una
cabra patfa, habfa tenido dos cabros. Mi abuela ya habfa dado por perdidos esos cabros. Y mi abuela
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me dijo que siguiera la cabra, se vino por aca por la quebrada y en un litre y se quedo ahi un buen
rato. Y yo miraba a ver silos sacaba, pa’llevarlos pa’l cerro, porque ahilaiba a pillar y me laibaa
traer pero no salié na’. Después fui a mirar y estaban grandes ya. Ya les habfa cambiado hasta el
pelaje. Y los pesqué y me los traje.»

Trabajo enla Fabrica

«Yo soy nacfa y crid aqui en Jahuel. Donde vive la Corina, fue mi casa antigua. Pero yo después
me casé, anduvimos por ahi en la fabrica harto tiempo, como 22 afios estuvo ocupao mi mario ahi'y
después nos vinimos aqui. Yo tengo noventa afios, yo soy nacfaen 1911, el 5 de febrero, asi que entré alos
noventa.

.

El, [marido] trabajaba en la fabrica Jahuel. Yo pa’ verlos trabajadores. Yo me dedicaba ala casa
yle dabala pension a varios, porque ahi trabajaba harta gente. Llegaban camiones a buscar el agua a
Jahuel. Todos esos almorzaban, les daba desayuno yo. Habia una cocina grande que era una hornilla
grande conuna plancha yahi se ponfan las ollas. De todo les haciax»

«Mire, en la fabrica era bueno porque ahi todo lo sembraban, habian arboledas, ahora no hay
na’. Porque esta muy terminao ahi. En ese iempo cuando nosotros estuvimos, habfan hartas arboledas y se
sembraba, se cosechaba harto pa’ entregarartiba paThotel. Y mimario tenfa que ver con eso de afuera. No
vendian pa’ afuera. Como ahi venfa harta gente»

«Trabajaba mucha gente ahi, pero todo se fue terminando. Ahf era muy bueno el trabajo, eso
eralo que le daba vida a Jahuel»

«Trabajaban sefioras, trabajaban hombres, de todo en esa fabrica [se cerr6], porque se quemd
al principio y después quedé trabajando un tiempo, lalevantaron. Después vinieron las desavenencias con
los patrones. Los que mandaban no sabfan mucho asi que se fue terminando, ahora no hay na’»

Trabajo en el Hotel

«Elhotel, estaba yo chica. Chica, me acuerdo, cuando abrieron ahf al hotel y llegaban pasajeros.
Me acuerdo que un caballero, que fue el primero que lleg ahi al hotel, ese bajaba ami casa a los quesos,
era como el administrador de alla. Elhotel tiene muchos afios»

«Antiguamente, el hotel tenfa mucho, en los anos que yo lo conozco tenfa mucho turismo. Y
aquien todo esto constantemente a caballo gente, todos los turistas salfan a pasear, salian alas mesetas,
esto lo recortian a caballo.

«Bsos sonlos adelantos, el hombre va matando alhombre, ya no hay gente con el hotel porque
hay cosas mas baratas»

«Yo empecé a trabajar alos 14 afios, porque el papa se enfermo y yo tuve que ir a trabajar.
Estuve trabajando, cortando lefa en la fabrica que tenfa fundo, entonces les cortabamos la lefia para el
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hotel.

Era para el hotel, el predio era de la fabrica, pero como el hotel y la fabrica eran lo mismo,
entonces cortaban los bosques pa’llevarla lefia pa’las calderas.

Pagaban por kilo, harto trabajo habia en el hotel. La gente preferfa aca por el aire. Si antes
eninvierno y verano habfa gente aca. En invierno quedaban 50, 60 personas, y de ahi se fue echando
aperder el turismo.»

«Mucha gente de aqui de Jahuelito, aprovechaba de ir a vender al hotel. Por ejemplo, yo
tenfa una tia que ella bordaba, y llevaba delantales al hotel para vender. Y mucha gente hasta ahora
ultimo iba a vender. El hotel funcioné hasta el afio 99. Mal, no tanto como antes en el afio 75 que era
bueno, ahilos dias domingo no faltaban las 200, 300 personas. Era bueno pa’ todos, porque habia
mas trabajo, la gente ganaba mas plata.»

«Sobre todo los que trabajaban a porcentaje. Los garzones trabajaban a porcentaje, por
set, si usted atiende a diez personas y le cost6 $50.000 el almuerzo. Usted le saca el 10% y eso
ganaba. Trabajaban 12, 14 personas. Después habfan cuatro garzones cuando se cerrd. Ahi yo trabajaba
enla cocina, ahora ultimo trabajaban 6, antes trabajaban 14 en la cocina pa’ que vea que fue bajando.
Creo quelo van a arrendar otra vez.»

«Casi no habfa contacto, porque no los permitfan acercarse para alla, separao, no mas, asf
cuando mandaban a ver las cabras por ahi, tenfamos algo de contacto, viendo los animales.»

Historias del Hotel

«Hay una historia de como se habria formado el hotel, dicen que ahi el caballero que era
el duefio invitaba gente a jugar cartas, e invitaba a puros viejos ricos. Y llevaban plata pa’ apostar. Y
ganaran o perdieran, el viejo los mataba. Si perdian, los mataba y si ganaban también los mataba y se
quedaba con todala plata y asi se hizo la plata pa” hacer el hotel. Y a todos los muertos los ha
enterrado ahi. Por eso penan mucho en el hotel. Esa es una de las historias que hay sobre el hotel.»

«Hay una estatua, que esta adentro de un tinel en el hotel. Hay una puertecita y hay una
bajada con una puerta de fierro y hay una estatua y detras de ella hay otro nivel, hay como un salto,
de ahi sale el agua de la pileta calentita, es el agua de las termas y dicen que donde estd esta estatua
penany es ellala que cuida el agua.

Elhotel se abri6 primero, después la fabricax.

«La sala de maquinas, pertenece al hotel, es de la parte mas antigua, ahf en esa sala estaba
laluz eléctrica pa’ trabajar a las calderas. Ahi dicen que salfa el diablo, a un caballero, el hermano
del Bravo, el sefior Alberto, pero nunca quiso contar qué fue lo que le pasé, pa’ no asustar a nadie.

Hay una cabeza enterra ahi con unos dientes de oro y creo que una vez la sacaron de ahi'y
le sacaron los dientes. Y a las personas que hicieron eso no las dejaban dormir y le tuvieron que
poner los dientes y enterrarla de nuevo. Algo tiene que haber de cierto de todo eso que dicen, que es
porque antes era muy mala la gente, pero yo creo que ahora estain mas malos los nifios.»
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V.

LaFEscuela

Oportunidades

«No me pusieron nunca en el colegio, a otra hermana que tenfa yo con la que éramos bien
hermanas si, como mi papa fue casao cuatro veces, de la primera sefiora quedamos dos hermanas.
Y tenfa una hermana en Santa Marfa mi papa y cuando murié mi mama, porque yo no la conoci, yo
naciy ella se murid, y a ellala puso mi tfa en el colegio. Y yo no po’, mi papa no quiso ponerme en el
colegio. No sé leer ni escribir. La otra hermana que muri6 sabfa, porque a ella la llevaron. Habfa una
empled enla casay ella se quedd enla casa y después mi papa se caso con ella y ella me crié a mi.
Ella se preocupaba de la casa, no ma.»

«Yo estuve aqui hasta mas o menos tercero o cuarto afio de preparatoria y posteriormente
terminé mi sexto afio, en la escuela nueva, estuve dos afios en sexto afio como no tenfa donde
estudiat.y

«Después vino aqui la Universidad Catolica, se les daba todo aqui, comia, alojamiento y ahi
ibamos a trabajar con ellos, los universitarios, nosotros, hasta que se acabé el turno de la escuela. Y
posteriormente todo el mobiliario se lo llevaron ala escuela nueva y esto quedé deshabitado, no me
acuerdo el afio.»

«Y posteriormente yo parti a San Felipe con mi hermano a trabajar y a estudiar. Estuve
jugando ala pelota yo en San Felipe, trabajaba y estudiaba y jugaba a la pelota. Pero no me gusto esa
carrera, posteriormente hice el servicio el 71 y volvi a jugar a la pelota, porque tenfa un trabajo que
me dio el deporte, y vi que no era compatible con mi forma de trabajo o la forma que yo me queria
realizar. Yo el 73 estuve en el regimiento Yungay, estaba jugando. E1°75 me fui ala escuela de
suboficiales. Mis padres seguian viviendo aca, mi madre, mi padre también y ya todos mis hermanos
se habian ido pa’ San Felipe. Pero yo todos los fines de semana era sagrado venir a ver a mis papas
porque fui el mas cercano.»

Antigua escuela

«Hsta casa es un corredor, es una ‘I’ entonces de aqui para aca son dos clases. Esta sala
grande y la sala chica pa’ los cursos menores. Y posteriormente estaba la casa, de ser escuela fue
almacén de ventas.»
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«Nuestra para alla, ahi habfa una pieza, otra pieza y aqui adentro habfa dos piezas mas y
posteriormente habfa una bodega y una cocina grande. Esto fue un almacén, después fue escuela.
Para el colegio una cotona, no era exigencia de nada, no habia corbata, de acuerdo a como ti podias
veniry

«Antes uno iba al colegio en una casita de tejas que habia y no tenfamos ni una cosa como
ahora, nilocomocion. La escuela estaba aqui al ladito abajo y ahi llegabamos hasta tercer anio. Ahf en
el colegio nos daban almuerzo. Pero tres nifias, cuatro nifias tenfamos que hacer el almuerzo. Entonces
la duefia del colegio nos ensefiaba a cocinar. Cocinabamos con lefia. Y nosotros tenfamos que llevar
un palito de lefia, llevar algo para preparar el almuerzon.

«Eramos poquitos los que {bamos, porque ibamos de tres cursos, primero, segundo, tercero.
‘Todos en una misma sala partfa en dos partes. En una sala fbamos dos cursos.»

«Cocinaba mi mama a lefia. Y ella le hacifala comida alos estudiantes. Porque en ese
tiempo Caritas Chile daba la comida. e daban comida y ella cocinaba aca atras para el colegio.»

«En la escuela ibamos con la ropita de trajin no mas, no tenfamos ropa bonita como
ahora, {bamos con ropita de casa, con zapatillitas.

La gente iba al colegio igual, a pesar que fuera mucho, pero igual aqui la gente venfa igual,
aqui lloviendo. Venian a caballo de partes mas lejos o si no igual a pie.»

«dbamos a la escuela comtn y cortiente, no como ahora que van tan bonitos los nifios, es
que antes era otra vida, habfa que comer y no habfa donde conseguir pa’ estudiar uno. Y uno quedaba
media tranca, porque eran muy pocos los colegios pa’ abajo que habian. El que tenfa plata mandaba
al colegio, el que no....»

«Uno con puro chonchén y vela, el chonchén era un tarro con parafina, se le ponfa una
tira no mas y prendia y uno andaba feliz, claro que cuando estaba haciendo las tareas le saltaban las
chispitas, quedaba el cuaderno negrito. Habia que tratar de hacerlas de dfa mejor. Antes era mas
dificil para comprarle las cosas a uno, las mamas no se preocupaban como se preocupan ahora. Yo
cuando fui al colegio fue dificil, yo me las rebusqué como lauchita, porque me gustaba y yo trabajaba
con una sefiorita que le hacfa aseo yo en la mafiana y ella me mandaba al colegio. Yo sali a los once
afios de mi casa y de estudios poco, porque los papas no se preocupaban como ahora, que uno
quiere que tengan hasta cuarto porlo menos, se esfuerza uno. Esa es la vida de ahora, muy diferente
alade uno. Eso eslo que yo les digo a los nifios. Que ellos tienen que aprovechar, porque uno no
tuvo esa posibilidad que tienen ellos, porque ahora sin educacion no es na’ uno.»

«De todos los que estamos aqui la tinica que estudia es la Carla.»

«Yo llegué hasta segundo medio, pasé a tercero, repeti dos veces y me sali y de ahi me fui
al regimiento y ahf terminé. Pero ahi me regalaron el cuarto medio. Uno se sale de la escuela de
dejao no ma.»

Yo me sali de la escuela porque estaba aburtio»
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VL

Fiestas y Celebraciones Tradicionales

«En el campo no todo tenia que ser trabajo, también tenfa que tener descansos y
celebraciones. Las celebraciones de los animales tenfan rodeos y trillas, en los corrales.»

Cartas

«Jugaban a las cartas, alos naipes juf! la gente antes era muy jugadora, los hombres.
Dejaban a la sefiora sin datle la plata pa’ la comia. Se la jugaban toda, por ahi se entretenian.»

Rodeo

«Son como una jugarreta, son viejos fanaticos que les gusta, pero ellos saben que la situacion
no les da pa’ un caballo bueno, pa’ animales buenos, pero les gusta la cosa e igual lo siguen. Se
juntan vacas, caballos, colleras. Colleras son una pareja de personas, pero montadas en un caballo.
Y ahi corren y por un pencazo a un toro, a un novillo contra el apifiadero, vale tantos puntos. La
media luna es redonda, ahi se tienen que dar tres vueltas en la mitad. Por un lado salela vacay
nosotros y la pareja se da unas vueltas y después salimos pa’ fuera y en una parte hay una cuestion
donde ahi usté, tiene que pegarle al toro o a la vaca. En una marca ahi que esta sefializada, silo
golpea, hay puntos, silo golpea mal, cero punto.»

«Son tres vueltas que uno se da. Y en el volapies que es donde la pareja espera que salga el
vacuno y después le dan unas vueltas, porque esto tiene unas puertas y le dan una salfa y tienen que
llegar a donde esta la quincha pa’ golpear el punto, y de ahi si se les pasa les dan puntos malos.
Tienen que darse tres vueltas y de ahf hay otra puerta grande y ahi les dan salida.»

«os toros corren como dos o tres carreras, mas lo matan.»

«Aquilos toros pasan de largo ylos caballos se quedan quietos, hay puros caballos burros
aqui»

Las quinchas se hacen con paja y después las cubren con saco. Y ahi golpean los animales,
no los golpean en la tabla dura.»

«Después llega el baile, de ah{ se amanecen, todos curaos en la mafana. Y eso al otro dia
sigue, es sabado y domingo.»
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«Resulta que nosotros los chicos, no los llevaban a los rodeos, eso no era pa’ los nifios
chicos, ah y; silos llevaba lejos palla, na’ de conversa cuando estuviera too el lote de gente mayor, los
nifios no podian hablar si hablaban los mayores, ni comer tampoco, separaos, juntibamos 46 5y
nos arreglaban una mesita.»

Los Huasos

«LLos huasos, la primera cortia, la corren buena, ya la segunda mas o menos, ya en la
tercera andan sentaos en la cabeza del caballo.»

«Es un rodeo en casa, hay un club, aqui en la zona todos estan metios. Es como un partio
de fatbol, ahiles dan una fecha, aqui toca en octubre.»

«Pa’ldieciocho hacen mas cosas chilenas, palo encebao, las domaduras, pillar al chancho,
pillar al conejo.»

«Yo una vez pillé al chancho y no me pagaron, yo estaba mirando y me dijeron: métete. Y
yo no quetfa, porque habian puros nifiitos chicos y me tiraron de la media luna pa’ bajo. Tuve que
pillarlo, estaban dando buen premio, pero era un chanchito chiquitito, viene asi y se te resbala.»

«Y las domaduras, ahf son toros, yeguas bravas, son de esas a las que no les han puesto ni
montura, son de esas que viene recién de la cordillera, yo me subi una vez y me bot6 tres veces.»

«Sipo’es que aveces pa ‘dentro tienen las crias las yeguas, entonces después crecen y se
crian salvajes, entonces esas las bajan pa’ poderlas domar.»

«Claro, esas las dejan pa’ que no se aporreen los duefios, se aporreen los otros.»

«El «Chayang, el «Pulento Rana«esos son amansadores, son del Almendral, y después los
amansan y pasan un sombrero ellos ah{ y después gastan la plata ahi mismo.»

«La pareja ganadora recibe un premio, ademas del premio que le dan pa’ que le pongan al
caballo, que puede ser una camara, una camioneta, un burro, cualquier cosa.»

«Alla mismo tienen un casino, un galpon y ahi la gente vende, o sea los huasos le pasan el
casino a una personay esa persona busca orquesta y vende trago ahi todo eso. Baile, toma, peleas.»

«Enunrodeo el huaso nunca puede sacarse la vestimenta, porque lo multan, porque eso
es de ellos, de corazon. Pueden quedar botaos en una mesa. No puede sacarse ni el sombrero; ala
media luna no puede entrar curao, tiene que entrar con su pelo corto, no puede echar garabatos.

«No pueden maltratar alos animales, no porque sean animales los van a maltratar.»

«Elrodeo no era como ahora actual, de correr, sino rodeo donde uno reunia los animales.
LLa gente los separaba, los bajaban a campo o a potrero. Se cortia si, pero era muy poco. No como
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ahora que hay bastante entretencion pa’los jovenes. Ahora hay una media luna, un campo, mas
entretenimiento parala gentex.

«Se hacfan en el sector de los corrales ‘La Laja’ ese era uno, ahi antiguamente habia
ganado, ahora no hay nada. I.a misma gente que tenfa animales pagaron gente para hacetlo tapeao.
Ahf hay vacunos, hartos, ovejas en ese sector.»

LaTrilla

«Trilla habfa constantemente aqui, este era un fundo, todos los aflos habia trillas, otra aca
arriba en El Saino, Santa Filomena no tanto.»

«Se hace la era, el trigo se encierra el trigo se llama cuando se echa la era. Después se
hacen los incos (hoyos) para poner los palos pa” hacer la trilla a yegua suelta, se muele el trigo con
las yeguas, después en el medio del trigo se echa una garrafa de vino y el que la agarra del aro
cuando van corriendo se la toma. Y después se termina de moler el trigo y se hace la parva, se avienta
para sacarle la paja y queda limpiecito.»

«Las trillas las organizaban los mismos duefios de donde tienen sembrado el trigo. La trilla
se muele el trigo y después se hace la parva. La parva es donde se amontona el trigo y después se
aventa, se tira pa’rriba pa’ que el trigo caiga pa’ bajo. Y la paja se vuele con el viento. Entonces, el
trigo va quedando limpiecito. Ahf entonces lo van amontonado ylo van sacando el trigo. Y asilo van
aventando hasta que terminan.»

«Duraba casi la semana, se producian 300 sacos, y en ese tiempo no habia na’ de
maquinaria, se usaba la pura horqueta, no mas, tirarla pa’rriba, y luego esperar el viento pa’ tirarnos,
no como ahora, hay maquinas, si no habia viento, ahi estabamos paraos no mas, po’, unos bartriendo,
otros tirandole pa’ rriba y asi despejando un poco la parva, que se llama el montén donde esta, y
donde se trilla, se llama la era. Cuando se tiraba el primer viaje, el trigo a donde estaba el centro de
la era, ahi se ponia el chuico €’ vino, hasta que el que encontraba el chuico €’ vino, ahf habia que
sacarle el aire al chuico ¢’ vino. Habia que atender, se juntaban sus 100 personas aqui, vamos a la
trilla.»

«Cuando lo muelen con Yeguas, se hace la comida tipica, el charquican. Se pone una
garrafa de vino en el medio del trigo y el que la encuentra, cuando estan haciendo las sacas, cuando
estan moliendo el trigo, se la toma. Las sacas es cuando se esta moliendo el trigo y entonces se va
dando vueltala paja pa’ que se vaya moliendo.»

«Duran segun el trigo, dos, tres dias. Se trillaba el trigo y la lenteja también, antes se
trillaba mucho aca a yegua suelta. Antes era muy distinto, es que ahora no siembran na’. Antes no
po’, todos sembraban, entonces la gente se iba cambiando de un lugar a otro en esto de las trillas.
Antes habia un caballero que tenfa mana de yeguas pa’ eso no mas. Si pa’ trillar usaban como cien
yeguas, si, trillaba aca y después se iba a Putaendo. La trilla se hace por ahi en enero, febrero, que
esté seco el trigo.»
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«Hay que segarlo. En primer lugar hay que hacer la era, hay que limpiar y después pasarla
con caballo, pa’ que quede duro.»

El terreno se pisa bien pisado y después el trigo se lleva ala era pa’ poder moler y ahi
como esta duro el suelo, se va aventando y se va separando.»

«Hacfan trillas, pucha dos, tres, cuatro dias ahf la trilla, mas choriador que la mierda,
claro al final de Ia trilla habia que hacerles empanadas y todo eso, 80 empanadas pa’ todos, invitaos
que llegaban, mosquitas no mas atracandose.»

Matrimonios

«Eran muy rebuenos. Duraban una semana. Tomaban. Bueno, los padrinos eran igual que
ahora no tan buenos, porque antes se tomaba harto y se bailaba. Puros chuicos, se usaban chuicos
de quince litros. Ahora no po’ todo en miniatura.»

«Los matrimonios a escondidas eran los mas encachaos, a la escondia cuando los papas
sabfan ya, se casan.»

«Y también se usaba mucho el matrimonio por conveniencia, que los papas se
comprometian y los hijos tenfan que hacerle caso alos papas y casarse. Y también cuando se pasaban
los nifios por el civil se esperaba cinco, seis anos, para bautizo igual. Los matrimonios, nunca antes
pasaban al niflo, la guagua por el civil y eso era antes el matrimonio.»

«Unhombre para casarse con una mujer en esos tiempos tenia que ser no mas bien buen
mozo, sino que muy trabajador y no podian casarse antes de los 20 afios y la celebracion del casotio
duraba aproximadamente una o dos semanas y tenfa que ser como Dios manda, con harta carne y
ensaladas y el buen vino»

«Por ser, usté tenfa una familia y con otra hacfan el compromiso y tenfa que casarse no
ma’, no se casaban por amor, pa’ que quedaran bien las familias. Igual que uno antes pa’ pololeatr,
eraa escondidas, era mas romantico si. Por lo menos mi familia, mis papas eran muy estrictos. Una
vez me fueron a pedir permiso para pololear y mi papa le echo los perros. Eran de ese tipo, no como
ahora que uno tiene libertad que le conversa a los hijos: estay pololeando, te gusta una nifa. Antes no
le iba a decir a los papas uno eso. No le daban permiso.»

«Eraun hombre y una mujer, obvio po’, no habfa vehiculos como ahora, se casaban en
carretelas o a caballo, 1a fiesta se hacia como en 3 dias, se comia hatto, mataban un toro o chancho,
gallina, todo eso y hacfan unas ensaladas, parece que en ese tiempo se hacia pan de huevo, hallulla,
todo eso, se preparaba con tiempo, y tortas no me acuerdo yo si las hacfan, pero la fiesta duraba
hasta tres dias sin parar, iban a Santa Maria a casarse, porque en esos afios no habia iglesia como
ahora aqui, juntaban los padtinos, juntaban toda la gente.»
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Angelitos

«Enlos funerales de ninitos chicos les cantaban, porque como eran angelitos, les cantaban.
Buscaban cuatro o cinco cantores y ahiles empezaban a cantar a contrapunte. Duraba una noche y
ahfle daban comida alos cantores y les daban aguardiente con café. Igual que los velorios ala
virgen»

Velorios

«A los nifios los sentaban en una mesa, en una silla vestidos de blanco con flores blancas,
les cantaban; y a la gente adulta cuando se morfan, se velaban con vela y arriba de una mesa con una
sabana blanca, se le mandaba hacer una mortaja que era una cuestion café con cordén blanco y eran
dos dias de velatorios y después empezaba el famoso gloriado durante tres dfas mas o menos y
después los elevaban en un carrito de mano en carretela, en carreta, porque antiguamente no habia
como llevarselo al cementerio, se llevaban en carretay

«LLos velorios de la virgen, también se le cantaba a la virgen, dan café, toman vino, cantan
alo divino, cantos religiosos alo divino. Si hay dos, tres, cuatro cantores, se van contestando lo que
van cantando uno canta una cosa y el otro le puntea lo que canta el otro.»

Fiestas

«Antes, una semana antes se empezaban a preparatlas, ahora no, todo rapidito, todo
artificial. Antes mataban animales. Ahora no po’anda uno con el pedacito de carne. Mataban a un
animal pa’ una fiesta pa’ que durara una semana, duraban semanas. Yo me acuerdo que como niflos
no nos llevaban, pero yo me acuerdo cuando todos mis tios se casaban, estaban la semana bailando,
comiendo. Escuchaban la vitrola, le daban cuerda.»

«Los puros fin de afio, se hacfan por ahi en alguna casa particular, no ve que en esa época
no le daban a uno permiso.»

Cantinas

«Si pues, antes habfan hartas cantinas aqui, por alld por el afio 35 por lo que contaba el
papa. Si po’antes no habfa ninguna entretencion mas, salfan a puro tomat, sila gente de edad pasaba
en puro eso.»

«Eran negocios chiquititos donde hacfan bailes y la gente se entretenia porque no habfa
ninguna cosa mas. No habfa luz eléctrica en ese tiempo, asi que tenfan que entretenerse a pura vela,
a chonchoén con parafina. Usted hacia un tarro y le ponfa una mecha hacia arriba y lamparas de
carburo.»
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«LLos puros fines de afio no mas, habfa cantinas, habfa bolicheros. Bueno, al otro lao habia
una parte que le llamaban LLos Maquis, habia otro camino al estero, también habia otro gallo que se
llamaba el guatén Alejo, y pa’ bajo por donde tiene la quinta ‘e La Higuera, all la llamaban la
Baldoma, también ah{ habia cantina, le decfan de sobrenombre y ah{ también vendian trago, bares y
cantinas, cerveza, a nosotros, los menores de edad nos vendian en ese tiempo, ‘la loja’, una bebida
igual que lal Sprite y todo eso, la loja valia 50 centavos, envasada en caja venia.»

«Enlas cantinas tomaban, peleaban. Lo tipico, yo soy del afio 45, me vine a dar cuenta por
elafio 57.»

«Vendian trago, chicha, vino, pilsener. Jugaban a la rayuela, al chupe. Este era un juego
que se hacfa con una raya en el suelo con dos orejas no mas y se tiraba con pesos.»

«Aqui la primera fue alld en tierras blancas, la casa vieja que hay ahi, frente ala fabrica y
después fue en Los Maquis, primero fue cantina, después fue almacén. Ahi si que hubo muertos.»

«Pero parece que no era cantina con mujeres, ahora no ma’ parece que hay»

«Si antes se tenfan mala algunos, se ponfan a pelear y sacaban el cuchillo al tiro, y el
corten

«Si ahf hay varias grutitas de personas que han muerto en peleas. Porque le tenfan mala a
alguien y lo esperaban ahi ylo mataban.»

«y tomaban puro fuerte...»

«Aqui hay dos caballeros que todavia se juntan y dicen hay que tomar, y una, dos semanas
y dejan de tomar.»

«Hs que ahora pa’ tomar asi, una hay que tener plata y si tiene tierra, tiene que trabajar las
tierras, tener trabajo estable. Ahora estan muy apretaos, toman un dia y después se acuerdan de todo
lo que gastaron y paran. Antes llegaba otra plata y se la tomaban igual, no les importaba que no
hubiera qué comer, ellos estaban viviendo el presente no les importaba.»

Rifas

«Hacfan rifas. Rifas con chancho, ahi yo fui, se vendian porotos y el que enteraba la cantidad
de porotos, ese se llevaba la pieza. Primero era la cabeza, luego el costillar, 1a torreja y asi jugaban al
naipe. Entonces el duefio de casa vendia los porotos. Por decitle, una cabeza de chancho valia
$5.000, le vendian el poroto a cien. Y el que completaba los porotos hasta los $5.000, le entregaban
la cabeza de chancho. Usted los iba apostando. Si jugaba 10 porotos, le pagaban 10 porotos mas y asi
iba haciendo el precio de la presa.»
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VIL

Cuentos y Leyendas

LaLlorona

Cuenta la historia que hace mucho tiempo en Jahuel vivia una familia comun. Digna de su
pobreza. Era una mujer viuda que tenfa siete hijos. Fue tanta la pobreza y el hambre que ellos pasaban,
que la madre decidi6 hacer pacto con el diablo. Donde ella le pedia riquezas y bienestar a cambio de
su vida; el diablo acept6 y la mujer firmé el pacto con la sangre de sus siete hijos. Y después de los
veintiocho afios, el diablo iba a venir a cobrar lo que habfan tratado. La mujer acepto irse con el
diablo, pero el diablo le dijo que no la querfa a ella, querfa a sus hijos. Y la sefiora le negé entregarle
a sus hijos, el diablo le dijo que el pacto estaba firmado con sangre de sus hijos. El diablo estall6 en
una gran llamarada de fuego y humo, dejando un olor a azufre yle dijo que todas sus riquezas se iban
a convertir en llanto y dolor y ella iba a presenciar como se iba llevando uno a uno a sus hijos. Pas6
el tiempo y la mujer no tenfa sus riquezas y vefa cémo a sus hijos los atacaba una terrible enfermedad
ylamujer, al ver que no podia hacer nada, lloraba y lloraba. Cada siete de octubre, la mujer recorre
cerros y calles, soltando un llanto de dolor durante siete dias y siete noches.

Laplatano hace la felicidad, puede ayudar. El campo siempre ha sido un lugar de pobreza
yamor, el amor es la riqueza mas grande que puede haber.

Lalola

Esta historia trata de una mujer que imita a los seres queridos de las personas. Esta mujer,
llama ala gente por su nombre, esto pasa en la cordillera y silas personas responden enla noche,
desaparecen. La gente antigua cuenta que tres hombres fueron ala cordillera de cacerfa, en la
mafiana salieron y se separaron. A uno de ellos, alguien lo llamé por su nombre, sin saber lo que
pasaba, respondio. Por la noche, se encontraron los tres y el hombre les pregunté a sus compafieros
st habfan sido ellos, pero nadie lo habia llamado. Esto los asustd, porque ellos ya sabian de La Lola.
Por la noche acamparon y pusieron a dormir al hombre al medio. En el transcurso de la noche el
hombre desaparecié. En la mafiana sus compaferos despertaron y no lo encontraron. Lo fuerona
buscar y encontraron una huella de sangre que los dirigi6 a una cueva, donde encontraron el cuerpo
destrozado. La cueva era custodiada por un pajaro negro.
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LaPrincesa Orolonco

Orolonco (palabra de raiz indigena que significa «Cabeza de Gavilany) fue una bellajoven
indigena, cuyo nombre lleva hoy el monte. Ella vivi6 enlos albores del siglo XVII 'y fue protagonista de
un ardoroso romance con el capitan espafiol Rodrigo Fernandez y Arujo.

Dice laleyenda que el Capitan, enamorado de Orolonco, partié un dia a las guerras de
Arauco, y le prometié desposarla ala vuelta de dos lunas, entregandole a la hora de la partida un
hermoso anillo de oro con una gema roja, que era recuerdo de su madre hispana. La india esper6 la
vuelta de su adorado capitan. Todas las tardes subfa a la cima del monte para avizorar la huella y
sonar con el gallardo capitan.

Las dos lunas pasaron y el guerrero no regresé jamas. Entonces, Orolonco desconcertada
consulté a la machi, bruja del reducto indigena, y allf frente a la hechicera, Orolonco supo que el
capitan estaba muerto en los bosques del Sur, atravesado por las flechas Mapuche. Es esta sin duda,
la parte mas bella y dramatica del romance, después concluye la leyenda con el hecho de que la
hermosa indigena sube a la cima a llorar su desventura y ante su terrible angustia, los dioses del
milagro, la encantan, queda hechizada y su cuerpo se transforma en una vertiente rodeada de canelos
que existen al pie del sefialado monte.

Dicen que en las noches de lunallena, en el fondo de esta vertiente se oye la voz de metal
delaindia que llama a suamado y se ve el relumbre en el fondo de la granate gema del anillo de este
amor imposible.

%k ok

«LLos antiguos decfan que reinaba mucho el diablo, que en las noches bajaba en un coche
por una quebrada del sector de Tabolango, alli brillaban los aperos de los caballos y todo permanecia
OSCUTO Y NEgrom.

«Cuentan que un hombre de Tabolango iba caminando borracho, en la madrugada, de
pronto aparecié un caballero con una bandeja de vino, segin dicen era el diablo que en pocos
minutos desaparecié. Cuentan que al hombre del susto se le quité la borrachera.

«Se cuenta que en el sector de Tabolango, en el Cerro El Piojo, cuando los nifios iban a
jugar aparecia un burro que mientras mas nifios se subfan a sulomo, mas grande se hacia su cuerpon.

«Antiguamente, al vecino de aqui al lado se lo levanto el diablo, cuando habfa mucha Iluvia
selollevaba ala casa del lao, asi que de la noche ala mafiana no amanecié na po’, desaparecio,
Custodio Holguin, si aparecio, fue a aparecer artiba, a una parte que le llaman Los Pozos, vivo, no
supo como fue a dar alla po’, segiin lo que conversaba mi papa po’, y al caballero segun decia que
tenfa mal contagio, o sea habfa vendido su alma al diablo. Segun decian, eso habia sido porque tenia
contacto con la hija y debido a eso se lo levant6 el diablo, la hija pasaba ahi no mas, sentd no mas, se
tulli6, ah{ pasaba no mas, murieron todos, y después hubo un eco, era medio raroy.
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